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Explications

Lise, va t’ein vouaiti s’on a onco prao pan,
Sein quie s¢ faut budzi po fére 4o for déman.
Hiér a né, lo monnai a ramena la farna;

Y’ein avai on quintau. Marqua-lo su I’armana!
Et crie lo petioQ, que I’aule tot lo drai
Démanda po déman a Janot, lo fornai,

Que no mette matin, que n’ein lo mécanico

Et que no faut ddo pan po tant de dzein per
iquie...

Lo fornai a promé. Faut prepard la mé

Et fére lo 1évan, Lise, dévant la né.

Va pouaisi dein lo sa cein que t¢ faut; ma tsouye
De la touméa que bas, coumeint se 1’¢tai croiyo.
Et pi va te cutsi de suite apri soupa

Po pouai mi chiota frou quand vindra
coumanda. ..

Eimpata! Einpata! ol-t-on v¢ 1¢ trdi z’haore;
Et la Lise, dao lyi, trace frou sein sécoo

Son gredon, son forda et sein pi sé pegni
Coumeint l¢ z’autro dzo, quand 1I’ein a lo lesi.

Vito su lo foyi, I’allume ‘nna dzévalla,

L’eimplye lo coquema, va queri onn’étalla,

Et tot ein attuseint, ye décaovre la mé

Et retrousse s€¢ mandze tant qu’ao coutset dao br¢;

Fére a0 for: faire au four, cuire le pain et les
gateaux au four.

Marqua: marque, le -a final est la terminaison de
I’imperatif pour les verbe en -4.

... que Paule: subjonctif du verbe aller: qu’il
aille. Tot lo drai: tout de suite.

Lo mécanico: machine, mais a quoi faire ici? on
ne sait pas.

La mé: pétrin.

Pouaisi: puiser (conj. 1b)

Touma: verser. Touméa que bas: touma ique
bas?: verser ici par terre?

De suite: francais, tout de suite.

Chaota: sauter. Chaota frou/fro: sauter dehors,
sortir en sautant. L’auteur a lui-méme souligné
quand vindra coumandi: quand elle sera appelée
au travail.

Eimpata: préparer la pate, pétrir.

Traci (conj. 1B) frou/fro: courir dehors.

Sécoo: secours, aide. Gredon: jupe. Forda:
tablier. Sé pegni: se peigner.

Dzévalla: fagot. Eimplya: emplir.

Coquem@: bouilloire en cuivre, a anses et a trois
pieds. Etalla: biche. Attusa: attiser.

Coutset: sommet, cime, colline. Ici “haut” du
bras.




Apri quie, dein la mé, 1’iguie tsaud’ ¢ vessaie
Et binstot 4o lévan, a la farna méclliaie:
Cein vo fa on papet que s’alyette pertot,

Que cein vouaffe, cein tricllie, qu’on derai ddo
pacot.

Quand I¢ man de la Lise ant prao de cllia papetta,
Ye netteye s¢ bré avoué onna racllietta:

Ye prein per eimbotta la pata que ’a f¢é

Ye la roille, la tape, I’eimbréye a tor de bré

Tant que ye n’ein pao mé. Adan d’na couverta,
D’on coussin, d’on lévet, la mé ¢€ recreverta

Po que la pata ao tsaud s¢ pouésse bin léva

Sein quie lo pan sarai plliat coumeint dao papai.

Tandu que dein ’otto, la pata fa la panse,
Janot, nai qu’on petoil, fa on i de la meétsance.
Ma ye lai faut passa lo racllio et I’écové.

Dein on cheindri, mardjon, grand coumeint ‘na
tsambretta,

Lo i que soo dao for s¢ va fére ein brasetta.
Adan, on vai veni bouibetté, valotet
Qu’apportant 1¢ copon, la marqua, 1¢ foncet,
Et que polisant tot cein per déssu l¢ paniire
Po rateni ‘nna plliece. Binstoll noltré coumare
Proupre, reguingolaie, apportant lo quegnu.

Et le z’homm’ apri leu ne vignant pas vouiisu:
Déssu ‘nna suvire 4o bin ‘nna béruetta.
L’amenant la crebelye. Pu, vant baire quartetta
A la pinte a Davi, ein passeint pé lo pra,

Ca, se fenna vayai, ne I’ai arai pas cha...
Quand I’écove a fé s¢ derraire passaie

Le tatre dein lo for vito sant einfattaie.

Adan de compata, de fére dai coucon,

Dai tailli a la dratse, dai tailli ai graobon,

Le fenne ant grand coudita et tsaquena ¢ prissaie
De balyi a Janot cein que 14i vin po paye.

Quand lo quegnu ¢ coudi tot quemeint I¢ coucon,
Le fenne a la fila portant dein 1¢ copon

L¢ pan que sant vessa a botson su ‘nna pala
Avoué quie lo fornai 1¢ z’einvolye su la dala.

Alietta: lier, attacher. Vouaffa: marcher dans
I’eau, la boue, la neige fondante. Tricllia: gicler,
faire le bruit du petrissage. Pacot: boue.

Racllietta: petit racloir.
Eimbotta la pata: faire des miches de pate.

Eimbréye, d’eimbreéyi: mettre en marche, ici
embrayer, préparer la pate. Couverta, creverta:
couverture.

Lévet: duvet.
Recreverta: recouverte.

La pata fa la panse: la pate devient rebondie
comme une panse.

Petoii: putois.

Racllio: raclet, racloir. Ecoveé: écouvillon, petit
balai servant a nettoyer le four a pain. Cheindri:
cendrier. Mardjon: ma foi. Brasetta: petite
braise. Copon/bénon: panneton ou laisse gonfler
la pate avant I’einfournage. Marqua: forme en
métal pour imprimer un signe distinctif sur la pate.
Foncet: planche ronde avec un manche. Pandira:
table de boulanger pour travailler la pate.

Quegnu: gateau, tarte.

Vouaisu, -liva / vouido: vide, ici “a vide”.
Béruetta: brouette.

Crebelye: corbeille.

Alla gra: étre difficile. Il semble que 1’auteur ait
fait une confusion avec: alla cha: étre facile, aisé.

Tatra: tarte. Einfatta: mettre dans la poche
(fatta), enfiler.

Compata: préparer la pate. Coucon: petit pain.
Driétse: dréche, sédiment déposé par le beurre
fondu. Couita: hate, précipitation. Prissa, -aie:
pressé, ée.

Paye: paye, salaire.

Quegnu: gateau, tarte. Coucon: petit pain, reste
de pate cuite au four.

Vessa a botson: verser né contre terre renverser.
La dala: dalle (du four).




Ma devant d’einforna, la marqua de f¢ blyan
Se plliante dein la pata, et dinse tsaquie pan
Sara prao recognu p¢ son propriétéro,

Ca quand sont alegni quemeint dai militéro
On ¢ pao trova que p¢ lo nom que I’ant.

A défaut de ‘nna marqua que I’4i écri sti nom,
On bocon de papai 40 bin on bet d’épena

Lai s¢ de passeport ddo for a la cousena.

Lo fornai ne di rein, dao tant que tot va bin
Ma quand lo pan s’alyette, ye fa on détertin
A épouairi 1¢ fenné, 1¢ bouibo, 1¢ bouibetté:
«A quie servant, fa-te, voutre sacré quiessette;
«on tot petit biosset ¢-te dan tant pésant,
«Apporta de la farna et depedzi clli pan!»

Le¢ fenne qu’ant prao mor, arrétant la tapetta
Ca ye faut obey1 et djura ein catsetta.

Einfin quand dein lo for, ti I¢ pan sant fourra
Lé fenné a 1’ott6 dussant sé retorna;

Ma ne se prissant pas, ca du lo derrdi yadzo
Ye s’ein ¢ tant passa, pertot, dein lo veladzo
Que ye faut raconta cein qu’on sé su tsacon
Sein quie on ne pao pas reintrd a la méson.

Quand a la fin dai fin, I’ant f€ la plliéce netta,
Que I’ant prao cancana, apri demi-haoretta,
Lo fornai dai tsouyt cllido pan que dai soigni,
Avoué son grand crotset ye lo va débougni,
Po lo laissi fini de coudire su l¢ pierre;

Et quand 1I’¢ réssuvi, bin rosset, biau a vere,
Ye lo tré et lé metsé restant su lo trablya

Y6 lo vignant queri 1€ dzein qu’ont einforna.
L¢ z’einfant assebin, sont quie, ein catsetta.
Ai pan bin eimbougni, dégrussant la navetta.

Et quandd tot ¢ parti, fenn¢, einfant et pan
Lo for ¢ ralluma po ein refére atant.

C.-C. Dénéréaz (1837-1896)

Instituteur, puis professeur de musique et de chant

4 L’Ecole Normale.

Detertin: vacarme, chahut, bruit.

Biosset, biossetta: pincée.

Mor: bouche, visage, museau, mufle, gueule
d’animal. Avai prao mor: parler beaucoup.

Tapetta: tapette, clapet, langue.

Fourra: ici enfiler.

Tsouyi: prendre garde, faire attention, prendre
soin. Débougni: séparer les miches de pain dans
le four durant la cuisson afin qu’elles ne se
soudent pas entre elles.

Réssuvi: réessuyer.

Lé metse: miches. Trablya: tablard, rayon,
tablette.

Eimbougni: en parlant des pains au four: se
toucher les uns aux autres.

Dégrussi: enlever en déchirant, en abimant.
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